
Allergènes      / Allergens

Allergene

Entrées / Starters / Vorspeisen

Velouté de potiron | Pumpkin velouté | Kürbis-Velouté

Allergènes : Lait, Céleri

Allergens: Milk, Celery

Allergene: Milch, Sellerie

Gravlax de saumon mariné à la vodka Grey Goose et

betterave | Salmon gravlax marinated with Grey Goose

vodka and beetroot | Lachs-Graved mariniert mit Grey

Goose Wodka und Rote Bete

Allergènes : Poisson, Sulfites

Allergens: Fish, Sulphites

Allergene: Fisch, Sulfite

Os à moelle rôti, toast & persil | Roasted bone marrow,

toast & parsley | Markknochen, Toast & Petersilie

Allergènes : Gluten

Allergens: Gluten

Allergene: Gluten

Œuf parfait, mousseline de céleri à l’huile de noix, duxelles

de champignons | Perfect egg, celery mousseline with

walnut oil, mushroom duxelles | Perfektes Ei, Sellerie-

Mousseline mit Walnussöl, Pilzduxelles

Allergènes : Œufs, Céleri, Fruits à coque (noix), Lait

Allergens: Eggs, Celery, Nuts (walnut), Milk

Allergene: Eier, Sellerie, Schalenfrüchte (Walnuss), Milch

Foie gras de canard maison | Homemade duck foie gras |

Hausgemachte Entenleberpastete (Foie gras)

Allergènes : Sulfites

Allergens: Sulphites

Allergene: Sulfite
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Allergènes      / Allergens

Allergene

Plats / Main Courses / Hauptgerichte 

Parmentier de canard effiloché, mâche & roquette | Pulled

duck parmentier, lamb’s lettuce & arugula | Enten-

Parmentier mit Feldsalat & Rucola

Allergènes : Lait, Gluten, Sulfites

Allergens: Milk, Gluten, Sulphites

Allergene: Milch, Gluten, Sulfite

Cordon bleu de volaille en ballotine, sauce crémeuse aux

champignons & frites maison | Chicken cordon bleu in

ballotine, creamy mushroom sauce & homemade fries |

Hähnchen-Cordon bleu in Ballotine, Pilzrahmsauce &

hausgemachte Pommes

Allergènes : Gluten, Œufs, Lait, Moutarde, Céleri

Allergens: Gluten, Eggs, Milk, Mustard, Celery

Allergene: Gluten, Eier, Milch, Senf, Sellerie

Linguine aux gambas, sauce tomate cerise & basilic,

copeaux de parmesan | Linguine with prawns, cherry

tomato & basil sauce, parmesan shavings | Linguine mit

Garnelen, Kirschtomatensoße, Basilikum & Parmesan

Allergènes : Gluten, Crustacés, Lait, Sulfites

Allergens: Gluten, Crustaceans, Milk, Sulphites

Allergene: Gluten, Krebstiere, Milch, Sulfite

Blanquette de veau | Veal blanquette with rice |

Kalbsblanquette mit Reis

Allergènes : Gluten, Lait, Céleri, Œufs

Allergens: Gluten, Milk, Celery, Eggs

Allergene: Gluten, Milch, Sellerie, Eier
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Allergènes      / Allergens

Allergene

Plats / Main Courses / Hauptgerichte 

Pavé de rumsteak, jus corsé, mousseline de potiron,

carottes rôties & frites maison | Beef sirloin, reduced jus,

pumpkin mousseline, roasted carrots & homemade fries |

Rumpsteak, reduzierter Jus, Kürbis-Mousseline, geröstete

Karotten & hausgemachte Pommes

Allergènes : Céleri, Sulfites

Allergens: Celery, Sulphites

Allergene: Sellerie, Sulfite

Filet de saumon en papillote, légumes, herbes, citron &

pâtes fraîches | Salmon fillet en papillote, vegetables,

herbs, lemon & fresh pasta | Lachsfilet in Papillote,

Gemüse, Kräuter, Zitrone & frische Pasta

Allergènes : Poisson, Gluten, Œufs

Allergens: Fish, Gluten, Eggs

Allergene: Fisch, Gluten, Eier

Gratin de légumes végétarien, mâche & roquette |

Vegetarian vegetable gratin, lamb’s lettuce & arugula |

Vegetarisches Gemüsegratin mit Feldsalat & Rucola

Allergènes : Lait

Allergens: Milk

Allergene: Milch

Menu Enfant / Kids’ Menu / Kindermenü

Spaghetti bolognaise, cordon bleu ou filet de saumon

(pâtes ou frites maison), glace | Spaghetti bolognese,

chicken cordon bleu or salmon fillet (with pasta or

homemade fries), ice cream | Spaghetti Bolognese,

Hähnchen-Cordon bleu oder Lachsfilet (mit Pasta oder

hausgemachten Pommes), Eis

Allergènes : Gluten, Lait, Œufs, Poisson, Céleri, Moutarde

Allergens: Gluten, Milk, Eggs, Fish, Celery, Mustard

Allergene: Gluten, Milch, Eier, Fisch, Sellerie, Senf
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Allergènes      / Allergens

Allergene

Plats / Main Courses / Hauptgerichte 

Pavé de rumsteak, jus corsé, mousseline de potiron,

carottes rôties & frites maison | Beef sirloin, reduced jus,

pumpkin mousseline, roasted carrots & homemade fries |

Rumpsteak, reduzierter Jus, Kürbis-Mousseline, geröstete

Karotten & hausgemachte Pommes

Allergènes : Céleri, Sulfites

Allergens: Celery, Sulphites

Allergene: Sellerie, Sulfite

Filet de saumon en papillote, légumes, herbes, citron &

pâtes fraîches | Salmon fillet en papillote, vegetables,

herbs, lemon & fresh pasta | Lachsfilet in Papillote,

Gemüse, Kräuter, Zitrone & frische Pasta

Allergènes : Poisson, Gluten, Œufs

Allergens: Fish, Gluten, Eggs

Allergene: Fisch, Gluten, Eier

Gratin de légumes végétarien, mâche & roquette |

Vegetarian vegetable gratin, lamb’s lettuce & arugula |

Vegetarisches Gemüsegratin mit Feldsalat & Rucola

Allergènes : Lait

Allergens: Milk

Allergene: Milch

Chicken Burger / Cheese burger 

Allergènes : Gluten, Lait, Œufs, Soja, Sésame, Moutarde,

Sulfites.

Peut contenir des traces de : Fruits à coque, Céleri, Lupin,

Poisson, Mollusques, Crustacés.

Allergens: Gluten, Milk, Eggs, Soy, Sesame, Mustard,

Sulphites.

May contain traces of: Nuts, Celery, Lupin, Fish, Molluscs,

Crustaceans.

Allergene: Gluten, Milch, Eier, Soja, Sesam, Senf, Sulfite.

Kann Spuren enthalten von: Schalenfrüchten, Sellerie,

Lupinen, Fisch, Weichtieren, Krebstieren.
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Allergènes      / Allergens

Allergene

Desserts

Crème brûlée à la vanille Bourbon (+2€ flambée à table à la

Chartreuse) | Bourbon vanilla crème brûlée (+€2 flambéed at

the table with Chartreuse) | Crème brûlée mit Bourbon-

Vanille (+2 € am Tisch mit Chartreuse flambiert)

Allergènes : Lait, Œufs, Sulfites (si flambée)

Allergens: Milk, Eggs, Sulphites (if flambéed)

Allergene: Milch, Eier, Sulfite (bei Flambierung)

Ananas rôti au curry, Cointreau & Grand Marnier | Roasted

pineapple with curry, Cointreau & Grand Marnier | Gebratene

Ananas mit Curry, Cointreau & Grand Marnier

Allergènes : Sulfites

Allergens: Sulphites

Allergene: Sulfite

Glaces maison (fraise, chocolat, café, vanille, citron & barbe à

papa) | Homemade ice creams (strawberry, chocolate,

coffee, vanilla, lemon & cotton candy) | Hausgemachtes Eis

(Erdbeere, Schokolade, Kaffee, Vanille, Zitrone & Zuckerwatte)

Allergènes : Lait, Œufs (selon parfum)

Allergens: Milk, Eggs (depending on flavor)

Allergene: Milch, Eier (je nach Sorte)

Brownie maison | Homemade brownie | Hausgemachter

Brownie

Allergènes : Gluten, Lait, Œufs, Fruits à coque (noix)

Allergens: Gluten, Milk, Eggs, Nuts (walnut)

Allergene: Gluten, Milch, Eier, Schalenfrüchte (Walnuss)

Poire pochée | Poached pear | Pochierte Birne

Allergènes : Sulfites

Allergens: Sulphites

Allergene: Sulfite
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Allergènes      / Allergens

Allergene

Desserts

Tarte du jour | Pie of the day | Kuchen des Tages

Allergènes : Gluten, Lait, Œufs (selon recette)

Allergens: Gluten, Milk, Eggs (depending on recipe)

Allergene: Gluten, Milch, Eier (je nach Rezept)

Tiramisu | Tiramisu | Tiramisu

Allergènes : Gluten, Lait, Œufs, Sulfites

Allergens: Gluten, Milk, Eggs, Sulphites

Allergene: Gluten, Milch, Eier, Sulfite

5/5


